
  

 

Приложение 1 

 к Положению о конкурсе 

 

Основные критерии оценки питания школьников в 

общеобразовательных организациях 

 

№ п/п Критерии оценки Количество 

баллов 

1. Процент охвата обучающихся  горячим 

питанием 

95-100% - 5 баллов, 

86-94%   - 4 балла, 

80 - 85% - 3 балла, 

65 - 79% - 2 балла,  

55 - 65% - 1 балл 

 

2. Охват двухразовым питанием 

21-25% и выше – 5 баллов, 

20-15% - 4 балла, 

10-14% - 3 балла,  

ниже 10% - 1- 0 баллов  

 

3. Техническое состояние производственных и 

служебно-бытовых помещений – от 0 до 5 

баллов 

 

4. Состояние материально-технической базы: 

-состояние торгово-технологического 

оборудования, 

-наличие и состояние столовой и кухонной 

посуды, 

-наличие и состояние инвентаря, 

-приобретение современного 

технологического оборудования (указать 

наименование, количество единиц)  

-участие в проекте «Электронная столовая» – 

от 0 до 5 баллов по каждой позиции,  

максимально -  20 баллов 

 

5. Отсутствие замечаний по ведению 

документации (бракеражного журнала, 

технологических карт, наличие плана 

производственного контроля, разработанного 

на принципах ХАССП, др.) 

контролирующих организаций - от 0 до 5 

баллов 

 

6. Организованы мероприятия по контролю   



2 

качества питания (от 0 до 5 баллов); 

в школе имеется график контроля со стороны 

родителей, общественных организаций; 

проводится анализ результатов проверок 

7. Цикличное двухнедельное, 10-тидневное 

меню  

(соответствие физиологическим нормам) до 

10 баллов 

 

8. Витаминизация питания - от 0 до 5 баллов  

9. Организация торговли буфетной продукции  

-наличие специально отведенного 

оборудованного места,  

-ассортимент, формы обслуживания, 

соблюдение товарного соседства,  др. - от 0 

до 5 баллов) 

 

10.  Разнообразие блюд в меню по дням недели, 

сочетаемость блюд – от 0 до 5 баллов 

 

11. Использование новых технологий в 

приготовлении блюд, кулинарных и 

кондитерских изделий - 5 баллов 

 

12. Включение в меню новых блюд (указать, 

каких) – от 0 до 5 баллов  

 

13. Разработано специализированное 

(диетическое) меню для школьников с 

болезнями пищеварения (др.) – 5 баллов; 

Организовано питание детей данной 

категории путем исключения из меню  

отдельных продуктов – 2 балла; 

оборудовано место и созданы условия для 

приема пищи данной категории детей – 2 

балла. 

 

14. Проведение мероприятий по повышению 

качества, расширению ассортимента блюд и 

изделий (указать, какие и сколько): 

- тематические дни; 

- школы кулинарного мастерства; 

-акции волонтерского отряда по пропаганде 

здорового питания, др.  

От 0 до 5 баллов по всем позициям 

 

15. Квалификация персонала 

-укомплектованность, 

-профессиональное соответствие, 

-курсовая переподготовка в соответствии с 

требованиями, 
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-наличие и состояние гигиенического 

журнала сотрудников (от 0 до 5 баллов по 

всем позициям) 

16. Проведение опросов школьников, родителей, 

педагогов по качеству питания – от 0 до 5 

баллов (количество, аналитический материал) 

 

17. Использование новых форм в организации 

обслуживания школьников (обеды по заказу 

учащихся и др.) – от 0 до 5 баллов 

 

18. Использование компьютерных программ в 

обслуживании школьников – 5 баллов 

 

19. Результаты мониторинга  родительской 

общественности о качестве приготовляемых 

блюд удовлетворены: 

 50% - 2 балла; 

75% - 3 балла;   

75-90% - 4 балла;  

95-100% - 5 баллов. 

 

20. Укомплектованность современной мебелью 

(обеденными столами, стульями и др.), 

состояние мебели – от 0 до 5 баллов 

 

21. Эстетическое оформление обеденного зала – 

от 0 до 5 баллов 

 

22. Оборудование места для мытья рук 

учащимися и его укомплектованность – от 0 

до  5 баллов 

 

23. Наличие форменной одежды для 

обслуживающего персонала, работающего в 

обеденном зале, дежурных обучающихся  - 5 

баллов 

 

24. Реализация на базе столовой инновационных 

проектов - 5 баллов 

 

25. Реализация программы «Разговор о 

правильном питании»  (от 0 до 5 баллов): 

-сложилась система работы среди 

обучающихся 1-4-х классов, организовано 

участие в конкурсах программы – 5 баллов; 

-программа реализуется в одном классе – 2 

балла; 

-проводятся разовые мероприятия -2 балла 

 

26. Наличие в обеденном зале столовой стенда 

(уголка) по пропаганде  здорового питания – 

5 баллов 

 

27. Наличие и содержание страницы на сайте  
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школы (от 0 до 7 баллов): 

-размещено ежедневное меню – 3 балла; 

-имеется отдельная страница (раздел) по 

организации  питания – 4-5 баллов; 

-на странице (разделе) сайта содержатся 

нормативная база по организации питания; 

размещены памятки для школьников и 

родителей по здоровому питанию; график 

общественного контроля качества питания, 

др. – до 7 баллов 

Итого:   

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Приложение 2 

 к Положению о конкурсе 

 

Приложение в Положению о  

Заявка 

на участие в конкурсе  

«Лучшая школьная столовая» в  2021-2022 учебном году 

в номинации_______________________________ 
 

Наименование  общеобразовательной  организации ____________________________ 
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Адрес___________________________________________________________________ 

 

ФИО руководителя_______________________________________________________ 

 

Телефон_________________________________________________________________ 

 

ФИО организатора школьного 

питания___________________________________________________ 

 

образование, стаж работы, в том числе в школьной столовой_____________________ 

_________________________________________________________________________ 

 

 

 

 

Директор школы                                           

 

печать 

 

 

 

 

 

 


